
Produkt-Highlights
Joghurt-Maker für leckeren selbst hergestellten Joghurt in
perfekter Konsistenz
5 Automatikprogramme: Naturjoghurt, Fermentieren,
Frischkäse, Kräuteröl/-Essig, veganer/laktosefreier Joghurt
DIY-Programm für individuelle Temperatur und Zeit
1 Joghurtglas mit 2 l Volumen und Deckel
1 Joghurtglas mit 1,3 l Volumen und Sieb für die Herstellung
von Frischkäse
Exakte elektronische Temperaturregelung
Geringer Energieverbrauch bei nur 20 Watt Leistung
LED-Display
Betriebskontrollleuchte

Händler-Kontaktdaten:

TECHNIKPROFI Michael Wafzig
Im Brühl 24
66957 Trulben
06335 8829
info@iq-wafzig.de
www.tp-wafzig.de

Ihr Ansprechpartner:

Corina Wafzig
Info@iq-wafzig.de

Unsere Öffnungszeiten:

Montag  09:00 - 12:00 / 14:00 - 18:00

Dienstag  09:00 - 12:00 / 14:00 - 18:00

Mittwoch  09:00 - 12:00

Donnerstag  09:00 - 12:00 / 14:00 - 18:00

Freitag  09:00 - 12:00 / 14:00 - 18:00

Samstag  09:00 - 12:00

Kompetent. Sympathisch. Nah.
Unsere persönliche Empfehlung für Sie:

Technik-Profi Michael Wafzig

Steba JM 4 Ferment
Artikelnummer 18596

Hinweis: Für Vollständigkeit, Richtigkeit und Aktualität der Angaben wird keine Gewähr übernommen.


