TECHNIK

Technik Profi Olaf Schrobler PROFI
Kompetent. Sympathisch. Nah.

Unsere personliche Empfehlung fur Sie:

Unold 68820 Nudelmaschine Nora | weiss

Artikelnummer 19063

Handler-Kontaktdaten:

Technik-Profi Olaf Schrobler
Pralat Zimmermann Str. 2
33014 Bad Driburg

05253 6954
info@schroebler.de
www.ig-schroebler.de

Produkt-Highlights

lhr Ansprechpartner:

Olaf Schrobler
chef@schroebler.de

Nudel- und Teigmaschine fir frische, selbstgemachte
Nudeln in nur 10-15 Minuten

Vollautomatische Zubereitung: Mischt, knetet und formt den
Nudelteig ohne zusatzlichen Aufwand.

13 verschiedene Matrizen: Vielseitig einsetzbar, von Spaghetti
und Makkaroni bis hin zu breiten Bandnudeln: Fettuccine,
Linguine, Bavette, Spaghetti, dicke Spaghetti, diinne
Spaghetti

Viereckige Spaghetti, Makkaroni, breite Bandnudeln, offene
Makkaroni, Reginette, Ramen-Nudeln, Ravioli

Vertikale Pasta-Ausgabe: Verhindert das Zusammenkleben
und Abbrechen der Nudein.

GroRer Ruhrbehalter: Fur ca. 500-700 g frischen Nudelteig —
ideal fur gréf3ere Portionen.

Einfache Reinigung: Vollstédndig zerlegbar, alle
nichtelektrischen Teile sind spiilmaschinenfest.

Sicher in der Anwendung: Sicherheitsschalter im Deckel und
AntirutschfiiRe fir einen sicheren Stand

LED-Display zur leichten Bedienung.

Unsere Offnungszeiten:

Montag 09:30-12:30/14:30 - 18:00
Dienstag  09:30 - 12:30/14:30 - 18:00
Mittwoch 09:30-12:30

Donnerstag 09:30 - 12:30/14:30 - 18:00
Freitag 09:30-12:30/14:30 - 18:00

Hinweis: Fiir Vollstandigkeit, Richtigkeit und Aktualitat der Angaben wird keine Gewahr libernommen.



