: . . TECHNIK
Technik Profi Olaf Schrobler PROFI

Kompetent. Sympathisch. Nah.

Unsere personliche Empfehlung fur Sie:

Unold 68010 Backmeister Design | weiB/schwarz

Artikelnummer 13055

Produkt-Highlights

= |nhalt: 700 - 1.000 g Brotgewicht, Braunungsgrad und
BrotgréRe wahlbar

= 12 gespeicherte Programme, davon 1 fir
Marmelade/Konfitlire, 1 fur glutenfreies Brot

® Zeitwahltaste, bis zu 13 Stunden vorprogrammierbar,
Warmhaltefunktion bis zu ca. 60 Minuten
Netzausfallsicherung fiir ca. 15 Minuten bei Stromausfall

® zum Fortsetzen des Programmablaufs
Benutzerfreundliches, beleuchtetes LCD-Display mit Soft-
Touch-Bedienelementen
GrolRes Sichtfenster, Beschichtete Backform und Kneter
Cool-Touch-Gehause, rutschfeste Standfiilie, BPA-frei

®  Abmessung (BxTxH): ca. 24,9 x 36,1 x 29,2 cm

Leistungsaufnahme Gehiuseeigenschaften ® Hohe mit Verpackung: 34,70 cm
® | eistung: 550 W e Breite: 24.90 cm e Tiefe mit Verpackung: 39,70 cm
® Fassungsvermodgen: 1000 g Hohe: 29 ’20 cm ® Gewicht mit Verpackung: 5,60 kg

Tiefe: 36,10 cm
Gewicht: 4,40 kg
Breite mit Verpackung: 28,90 cm

Ausstattung & Technik

® Anzahl der Programme: 12

® Anzahl der Braunungsstufen: 3

® max. vorprogrammierbare Startzeit

(Std.)
Handler-Kontaktdaten: lhr Ansprechpartner: Unsere Offnungszeiten:
Technik-Profi Olaf Schrobler Olaf Schrobler Montag 09:30 - 12:30/14:30 - 18:00
Pralat Zimmermann Str. 2 chef@schroebler.de Dienstag ~ 09:30 - 12:30 / 14:30 - 18:00
33014 Bad Driburg ) _ _
info@schroebler.de Donnerstag 09:30 - 12:30/14:30 - 18:00
www.ig-schroebler.de Freitag 09:30 - 12:30 / 14:30 - 18:00

Hinweis: Fiir Vollstandigkeit, Richtigkeit und Aktualitat der Angaben wird keine Gewahr libernommen.



