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Kompetent. Sympathisch. Nah.

Unsere personliche Empfehlung fur Sie:

Unold Backmeister Bernd | weiss

Artikelnummer 19319

Produkt-Highlights

— = Fiir Brote mit ca. 500 / 750 / 1.000 g Gewicht
= 19 gespeicherte Programme, u. a. fur: glutenfreies Brot,
Eiweilbrot, Vollkornbrot, Kuchen & siif3es Brot, Nudelteig &
Pizzateig, Konfitire & Joghurt
® Davon 1 individuell einstellbares Eigenprogramm
m  Zeitvorwahl bis zu 15 Stunden — perfekt flir frisches Brot zum
Wunschzeitpunkt
Warmhaltefunktion bis zu 60 Minuten
3 Braunungsgrade wahlbar: hell, mittel, dunkel
3 wahlbare BrotgréRen fur maximale Flexibilitat
Benutzerfreundliches, beleuchtetes LCD-Display

Entnehmbare Backform und Kneter mit langlebiger,
3 keramischer Antihaftbeschichtung
—— —~—
i

® Hohe mit Verpackung: 32,50 cm

Leistungsaufnahme Gehiuseeigenschaften

® |eistung: 550 W e Breite: 31,40 cm o Tiefg mit V'erpackung: 29,80 cm
® Fassungsvermodgen: 1000 g Hbéhe: 28 cm ® Gewicht mit Verpackung: 4,60 kg
Ausstattung & Technik Tiefe: 26 cm

® Anzahl der Programme: 19
® Anzahl der Braunungsstufen: 3
® max. vorprogrammierbare Startzeit

Gewicht: 3,35 kg
Breite mit Verpackung: 33,80 cm

(Std.)
Handler-Kontaktdaten: lhr Ansprechpartner:
futuretechnik Mike Eisser
AnderAu1-3 info@futuretechnik.de

23611 Seeretz

0451 70781880
info@futuretechnik.de
www.ig-futuretechnik.de

Hinweis: Fiir Vollstandigkeit, Richtigkeit und Aktualitat der Angaben wird keine Gewahr libernommen.



